Speiseplan
Montag

Griinkernragout (Blumenkohl, Broccoli
und Karotten) (c;&;93,5;;s) mit Bio-
Reis

Hithnerfrikassee aus der Keule
(c;g3;k;s) mit Bio-Reis dazu Gemuse
von der Bio-Erbse natur (c;l;s)

&

Decsert

841 Pestalozzi Anlieferung “Frih*

Joghurtdessert "Kirsch" (1)

*Bei Desserts im B i
echer sind die Inhaltsstoffe und Allergene von den Einzelverpackungen zu entneh
men.
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Dienstag

Kartoffel-Gnocchi gebraten (e) mit
griiner Sauce (kalt) (c)\;s) dazu
geriebener Kase (}) und Karottensalat

Alaska-Seefachsfilet paniert (MSC)
(f;g1) mit griiner Sauce (kalt) (cik;s)
dazu Bio-Dampfkartoffeln und
Karottensalat

Frisches Obst der Saison

3 Mannheim - www.bvs-catering.de

\

Mittwoch

"Tortellini" gefiillt mit Tomaten und
Mozzarella (e;g1;!) und
Tomatensauce (c;s) dazu Blattsalat
der Saison (c)

Chili sin Carne vegetarisch (Soja,

Mais, Kidneybohnen und Paprika)

(b;c:g1;s) dazu Drelli-Nudeln (g1;s)
und Blattsalat der Saision (c)

puddingdessert "Vanille" (1) (5)

Das BVS-Team

wiinscht guten
Appetit!

Bio-Zerufizient
DE-OKO-006 %
Kontrolistelle

Plan 8

Donnerstag

Hausgemachter Linseneintopf mit
Knépfle (b;c;e;g1,3;s) dazu ein
Kaiserbrotchen (g1,3)

Hausgemachtes Kartoffel-Karotten-
Stampf (cl;s) dazu vegetarisches
Haschee (Soja) (b;c;1.3:s) und
Rohkost "Tomate”

Frisches Obst der Saison

VDSXC Wertiand
deuttcher Schud
und Kitacaierer e V,

Unsere Legende zu den k flichtigen All d
un
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